
 

Chleb żytni i pszenny na zakwasie, olej rzepakowy 18,-

Edamame, koper włoski, rabarbar, podpłomyk 43,-

Rosół z ogonów wołowych, jajo, warzywa, kolendra, szpecle truflowe, pak choi 42,-

55,-

49,-

49,-

58,-

65,-

68,-

69,-

D A N I A   G Ł Ó W N E

Pieczony seler, ser 'Bursztyn', pieczarka, jarmuż, trufla 65,-

Risotto, karczochy, trufla 85,-

Kołduny z królika, smardze, suszony pomidor, bekon, majeranek 99,-

Gicz cielęca, mus z ziemniaka, piklowane warzywa, sos Pommery 109,-

Biodrówka jagnięca, pieróg z jagnięciną, seler, trufla 126,-

Skrei, pęczak, szafran, mule, rzepa brokułowa 119,-

Rib Eye stek, sezonowany 28 dni, Polska 300 g 170,-

D O D A T K I

19,-

19,-

Kapusta, koperek, pomidor 19,-

S E R Y

68,-

D E S E R Y

Rurka czekoladowa, nugat, miechunka 38,-

Racuch, jabłko, kajmak, wanilia, tonka 38,-

Kozia trufla, żurawina, brioche 38,-

Do stołów 5-osobowych i większych doliczamy 12,5% serwisu

Informacje o alergiach występujących w daniach dostępne u kelnera.

Ekler, Foie Gras, gruszka, pastrami z kaczki

Przegrzebek 'Hokkaido', pancetta, zakwas, cytrusy

Ziemniaki, lubczyk, marmite

Sałata z dressingiem ziołowym

Bursztyn, Brie, Stilton, Comte, Reblechon

P R Z Y S T A W K I

Ziemniak, wiejska śmietana, jesiotr, chrzan, cebula, kawior

Burrata, grzyby, dynia, jarmuż, wegański XO

Konserwa wieprzowa ze świni Puławskiej, radicchio, musztarda, grzanka

Tatar wołowy, piklowana papryka, wędzony twaróg, trufla

Tuńczyk, kolendra, marynowany ogórek, majonez koperkowy


